Sensory & Consumer Science

Praxis-Seminar
Sensorik & Aromen

05.-06. Mai
2020

DOHLER WE BRING | nrusa: mascoienrs

IDEAS TO LI FE. INTEGRATED SOLUTIONS
NATURAL FOOD & BEVERAGE INGREDIENTS




| Seminar-Tag1 | Seminar-Tag 2

12:30 bis 18:00 Uhr 10:00 bis 15:00 Uhr
19:30 Uhr gemeinsames Abendessen

- Wissenswertes Uber die Sensorik - Grundlagen zu Aromen

- Paneltraining nach DIN EN ISO 8586 - Aromen in der Praxis

- Verschiedene Testverfahren - Trends & Innovation im Aromenbereich
Kontakt/Veranstaltungsort Hotelempfehlung Seminarkosten 880 EUR (zzgl. MwSt.)
Dohler GmbH (telefonisch buchbar bis 14 Tage vor Im Preis enthalten:
Frau Stefanie Schénberger Veranstaltungsbeginn) - Seminarunterlagen
RiedstraBe H, Hotel Darmstadt - Teilnahmebescheinigung
D-64295 Darmstadt Eschollbriicker StraBe 16 - Pausengetranke
Telefon: +49 6151 306-1915 64295 Darmstadt - Abendessen Tag 1
sensorik-seminar@doehler.com Telefon: +49 6151 385-0 - Mittagsimbiss Tag 2

rhein-main.reservierung@h-hotels.com
Stichwort: ,Dohler Sensorik-Seminar*

Rabatt
Melden Sich mehr als zwei Personen einer Firma an, erhalten alle Teilnehmer 10% Rabatt.

Zahlungs- und Stornierungsbedingungen

Die Rechnungsstellung erfolgt nach der Veranstaltung. Eine Stornierung bis drei Wochen vor Seminarbeginn ist kostenlos, danach
berechnen wir 20% der Seminargebihren. Ersatzteilnehmer sind méglich. Bei Umbuchung auf einen anderen Termin erheben
wir eine Umbuchungsgebuhr von 50,— Euro. Bei Nichterscheinen fallen die vollen Seminarkosten an.

Verbindliche, kostenpflichtige Anmeldung Hiermit melde ich mich fiir folgendes
Seminar an

Ansprechpartnerin: Frau Stefanie Schénberger
Fax: +49 6151 306-8915 [] 05.-06. Mai 2020
E-Mail: sensorik-seminar@doehler.com

Name Vorname
Firma

StraBBe PLZ/Stadt
Telefon E-Mail

Unterschrift/Firmenstempel






